
CAJUN BBQ SHORT RIBS              $12.99
Mini costillas de res en costra de cajún, bañados con 
salsa cajún y salsa bbq.

BEEF CARPACCIO  $13.99
Finas lascas de lomo de aguja, cebolla morada, hongos  
alcaparras, arúgula, crostinis, pesto perejil y queso 
parmesano.

SALMÓN CARPACCIO  $14.99
Finas lascas de salmón fresco, alcaparras, hongos, arúgula, 
aceitunas negras, cebolla morada, crostinis, aceite de oliva 
y queso parmesano.

TARTAR  DE ATÚN Y SALMÓN  $8.99
Atún y salmón macerados en limón con finas hierbas,
aguacate, cebolla morada y cilantro acompañado con 
tostadas de camote. 

TOSTADAS DE ATÚN  $8.99
Cuatro tostadas de maíz con mayonesa de salvia, atún 
en trozos marinados en salsa ponzu  y sésamo.

GRILLED OCTOPUS SPANISH STYLE  $11.99
Pulpo a la parrilla, marinado a la paprika y vino blanco
con papas cambray, salteadas con romero y especies.

TIRADITO LIMEÑO  $7.99
Finas láminas de róbalo marinadas con leche de tigre,
choclo peruano y camote. 

VEGETALES TEMPURA  $9.99
Zanahorias, zucchini, aros de cebolla y anillos de calamar 
a la tempura acompañados de salsa spicy mayo.

HONGOS AL AJIO  $9.99
Hongo ostra, portobello, champiñones, salteados al ajo 
con vino blanco acompañados de crostinis y palitos de 
pan con hierbas.

DIP DE SALMÓN $9.99
Queso crema, salmón fresco, alcaparras, cebolla morada, 
acompañado de crostini, tostadas de harina y salsa 
alexander.

LONGANIZA ESPAÑOLA A LA PARILLA $11.99
Longaniza a la parrilla, guacamole, frijoles fritos, tortilla 
nacional, tostadas de harina y ensalada griega.

FRIED CALAMARI $15.99 
Aros y tentáculos de calamar empanizados                     
acompañados con salsa de chile dulce.

AMERICAN CHOICE  $16.99
Alitas bbq o bufalo, chorizo argentino, costillas a la bbq 
y aros de cebolla empanizados.

PICADA DE LOMITO  $17.99
Lomo en trozos salteados con cebolla, chile rojo, verde, 
acompañado de guacamole, papas fritas y salsa bbq.

SAMPLER $18.99 
Tostadas de atún, smoked brisket burger y vegetales 
tempura, salsa spicy mayo.

TABLA DE QUESOS $22.99
Queso  manchego, queso gouda, queso suizo, queso 
brie, crostini, salsa de frutos rojos, cebolla caramelizada,
aceitunas marinadas y pecanas caramelizadas.

TABLA DE QUESOS Y PROSCIUTTO $26.99
Prosciutto, queso manchego, queso gouda, queso brie 
queso suizo, crostinis, cebolla caramelizada, salsa de frutos 
rojos,aceitunas marinadas  y pecanas caramelizadas.



CAPRI SHRIMP SALAD  
Mix de lechugas, fresas, manzana verde macerada,
pecanas caramelizadas, aguacate y camarones a la 
parrilla con aderezo blue cheese.
$15.99

CESAR SALAD
6 onzas de pechuga de pollo a la parrilla, lechuga 
romana, queso parmesano y crotones con aderezo     
césar de la casa.
$15.99

GRILLED STEAK SALAD
6 onzas de lomito a la parrilla, lechuga romana, tomates 
escalfados, hongos, cebolla morada, blue cheese y 
aceitunas negras con vinagreta de hierbas. 
$15.99

SALMON SALAD
6 onzas de salmón a la parrilla, lechuga romana,
aguacate, zanahoria y crotones con vinagreta de hierbas.
$15.99

GRILLED CHICKEN SALAD
6 onzas de pechuga de pollo a la parrilla, lechuga 
romana, tomates, cebolla morada y garbanzos con
vinagreta de hierbas.
$15.99

CREMA DE TOMATE 
ROSTIZADOS  
Tomates rostizados, blue cheese, 
albahaca y crostinis.
$5.99

CREMA DE CEBOLLA
Crema de cebolla, crotón  y queso 
gratinado
$5.99

SOPA DE POLLO
Vegetales, arroz y trocitos de pollo
a la parrilla.
$6.99

CACIO E PEPE
Linguine, queso parmesano,  queso pecorino y 
pimienta.
$12.99

PASTA CHICKEN PARM
6 onzas de pechuga de pollo empanizada, linguine, 
salsa alfredo y un toque de cebolla verdeo.
$14.99

RAVIOLES RELLENOS DE ESPINACA 
Ravioles rellenos de espinaca con salsa blue cheese
y pecanas, reducción de jamaica y albahaca.
$14.99

Kalamata, blue cheese, aderezo césar,
aderezo ranch, honey mustard y 
vinagreta de hierbas.

Cambio de aderezo $1.99
PASTA MEDITERRANEA
Linguine con mix de mariscos, queso parmesano y 
aceitunas negras con salsa alfredo o salsa marinara.
$16.99



POLLO A LA NARANJA
8 Onzas de pechuga a la parrilla con puré de 
papas, espárragos, salsa de naranja y romero.
$16.99

GRILLED CHICKEN BREAST 
8 Onzas de pechuga de pollo a la parrilla sobre 
cama arroz y vegetales con salsa de hongos frescos.
$16.99

ITALIAN CHICKEN 
8 Onzas de pechuga de pollo a la parrilla con queso 
parmesano gratinado, acompañado de vegetales y 
puré de papa y salsa de pimienta.
$16.99

GRILLED SMOKED CHICKEN
Media pechuga o entrepierna ahumada 
acompañado de arroz y vegetales. 
$17.99

TUCSON FISH FILLET
8 Onzas de robalo a la parrilla o empanizado, 
acompañado de vegetales baby, puré de papas 
con salsa de alcaparras.
$18.99

CAMARONES A LA MANTEQUILLA
Camarones con mantequilla de salvia,acompañados 
de elote desgranado a la cajún y vegetales baby.
$26.99

CAMARONES AL AJO OPEN FACED
Camarones al ajillo con arroz, vegetales baby.
$26.99

GRILLED SALMON FILLET
8 Onzas de salmón a la parrilla glaseado de soya y 
miel, acompañado puré de papas y esparragos.
$24.99

GRILLED TUNA
8 Onzas de filete de atún en costra mix de sésamo, 
acompañado de espárragos y salsa de ají.
$31.99

RUSTIC SMOKED SALMON 
8 Onzas de Salmón ahumado en casa, acompañado de 
papas cambray, espárragos, crostinis y salsa especial del 
Chef.
$24.99



BEEF STEAK $27.99
8 Onzas de lomito de aguja corte mariposa.

HOUSE TENDERLOIN MEDALLON   $27.99
8 Onzas de lomito de aguja corte medallón.

FILLET MIGNON  $27.99
8 Onzas de lomito de aguja, tocino y salsa de 
hongos en reducción de vino tinto.

AMERICAN COULOTTE $29.99
8 Onzas de coulotte americano. 

 ACOMPAÑADOS CON PURÉ DE PAPAS Y VEGETALES BABY Y SALSA A ESCOGER

SKIRT STEAK $29.99
8 Onzas de entraña

SHRIMP & BEEF TENDERLOIN $33.99
8 Onzas de lomito de aguja corte medallón y
camarones a la parrilla.

NEW YORK $33.99
12 Onzas New York Prime.

RIB EYE $34.99
12 Onzas Rib Eye Prime.

T-BONE $37.99
16 Onzas T-Bone Prime.

TOMAHAWK $71.99
2 Lb de Tomahawk Prime.

PORTERHOUSE $85.95
24 Onzas de Porterhouse Prime.

COSTILLAS DE CORDERO $27.99
A la parrilla con reducción de jamaica y 
pesto de perejil.

$47.99





Pechuga de pol lo empanizada, lechuga, coleslaw
aderezo cole, cebol la caramel izada, tocino y salsa 
bbq. 

1/2 l ibra de carne de res, tomate, pepini l lo, lechuga,
cebol la dulce, tocino, queso cheddar y queso mozzarel la. 



Rol lo tempur izado, a lga nor i ,  camarón, cangrejo
aguacate y sa lsa de angui la



Con salsa de frutos rojos


